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1 Sicherheits- und Warnhinweise

In der vorliegenden Gebrauchsanleitung sowie an Ihrem Gerdt finden Sie zahlreiche Sicherheitshinweise,

die Sie zu lhrem eigenen Schutz und zum Schutz Dritter stets beachten missen.

SYMBOLERKLARUNG

& WARNUNG!

| Sie konnen schwer oder todlich verletzt werden, wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

& VORSICHT!

| Sie konnen verletzt werden, wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

@ ACHTUNG!

Warnt vor mdglichen Sachschaden.
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ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

= Lesen Sie die Gebrauchsanleitung und die darin enthaltenen
Sicherheitshinweise aufmerksam durch!

= BestimmungsgemaBer Gebrauch: Der Feelvita Food Processor ist
zum Riihren, Kneten, Schlagen und Zerkleinern von Lebensmitteln
im Haushalt und fir haushaltsibliche Mengen bestimmt. Bei
Verwendung von Original-Zubehor ergeben sich weitere Anwen-
dungsmaglichkeiten.

m Das Gerdt ist nur fir die Verwendung im Haushalt vorgesehen. Es
ist nicht fir den gewerblichen oder industriellen Einsatz geeignet.

m Der Feelvita Food Processor ist nicht geeignet zum:

- Zerkleinern von Knochen oder anderen nicht essbaren Bestand-
teilen von Lebensmitteln.

- Verflissigen von frischem Obst oder Gemiise.

- Mahlen von Getreidekérnern, harten Gewiirzen oder
Kaffeebohnen.

m Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung fiir spateres Nachschlagen
auf. Geben Sie das Gerdt nur zusammen mit der Gebrauchsanlei-
tung an Dritte weiter.

m Verwenden Sie das Gerdt nur mit Original-Zubehérteilen, andern-
falls beschadigen Sie das Gerat.

ELEKTRISCHE SICHERHEIT - STROMSCHLAGGEFAHR

m Das Gerat nur anschlieBen, wenn die Netzspannung der Steckdose
mit der Angabe auf dem Typenschild dbereinstimmt.

m Verwenden Sie keine Verlangerungskabel oder Mehrfachsteck-
dosen.

= \Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn Netzstecker oder Netzkabel
beschadigt sind, wenn es fallen gelassen oder anderweitig be-
schadigt wurde. Lassen Sie das Gerat nur von einem qualifizierten
Techniker warten bzw. reparieren. Von unqualifizierten Personen
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ausgefiihrte Reparaturen kdnnen Verletzungen oder schwerwie-
gende Stérungen verursachen.

= Um den Netzstecker aus der Steckdose zu entfernen, umfassen Sie
den Netzstecker und nicht das Netzkabel. Ziehen Sie nicht am
Kabel.

m Verlegen Sie das Netzkabel nicht Giber scharfe Metallkanten,
stellen Sie keine schweren Gegenstande darauf und schiitzen Sie
es vor Hitze. Lassen Sie das Netzkabel nicht neben oder vor der
Arbeitsflache herunterhangen. Knicken, verdrehen bzw. verknoten
Sie das Netzkabel nicht.

= Motorbasis, Netzstecker und Netzkabel niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten tauchen.

m Sollte die Motorbasis ins Wasser fallen, sofort den Netzstecker
ziehen und den Kundenservice kontaktieren.

= Das Gerat muss zum Einsetzen oder Herausnehmen von Zubehor-
teilen, bei Nichtbenutzung, Storung wéhrend des Betriebs und
zum Reinigen stets ausgeschaltet (,,STOP”-Taste driicken) und
vom Stromnetz getrennt werden.

SICHERHEIT VON BESTIMMTEN PERSONENGRUPPEN

m Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

m Halten Sie das Gerdt und seine Kabel aullerhalb der Reichweite
von Kindern.

m Das Gerdt kann von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
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SICHERHEIT WAHREND DER ANWENDUNG

STROMSCHLAGGEFAHR /VERLETZUNGSGEFAHR

m Stellen Sie das Gerat nicht auf heie, feuchte oder unebene
Oberflachen und betreiben Sie es nicht in der Nahe von offenem
Feuer.

= Bedienen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

m Lassen Sie das Gerat wahrend der Anwendung nicht unbeaufsich-
tigt.

= \Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

VERLETZUNGSGEFAHR DURCH ROTIERENDE MESSER /SCHARFE KLINGEN:

= Greifen Sie niemals wahrend des Betriebes in den Behalter oder
die Einfilloffnung. Stecken Sie keine Gegenstande in die Einfalloff-
nung. Verwenden Sie zum Nachdriicken von Zutaten immer den
mitgelieferten Stopfer.

m Das Gerdt lduft nach dem Abschalten kurze Zeit nach. Wechseln
Sie das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebes aus.

m Die Zubehdrteile sind nicht fiir die Mikrowelle geeignet.

m Vorsicht beim Umgang mit den Messern und Schneidscheiben. Fas-
sen Sie Messer und Schneidscheiben nur am Kunststoffknauf an.

m Vorsicht beim Entnehmen der verarbeiteten Lebensmittel. Beriih-
ren Sie die Messer und Klingen nicht mit den Handen.

= Bei Nichtgebrauch Messer und Schneidscheiben sicher aufbewah-
ren.

m Verwenden Sie zum Reinigen eine Birste und berihren Sie die
Messer bzw. Klingen nicht mit den Handen.

= Verwenden Sie keine beschadigten Behalter, Messer oder Schneid-
scheiben.

m Versuchen Sie niemals, die Sicherheitsvorrichtungen zu umgehen.

= Ein Spatel darf nur dann verwendet werden, wenn das Gerat nicht
in Betrieb ist.
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2 Vor dem ersten Gebrauch

= (berpriifen Sie das Set auf Vollstandigkeit und eventuelle Transportschaden. Bei Beanstandungen
kontaktieren Sie bitte unseren Kundenservice. Die Kontaktdaten finden Sie am Ende der Gebrauchsanlei-
tung.

= Entfernen Sie das Verpackungsmaterial vollstandig und entsorgen Sie es ordnungsgemaR.

= Lesen Sie diese Gebrauchsanleitung aufmerksam durch und nutzen Sie das Produkt ausschlieRlich wie in
dieser Gebrauchsanleitung beschrieben, um Verletzungen und Sachschden zu vermeiden.

= Reinigen Sie das Gerdt vor der ersten Nutzung, um evtl. Produktionsriickstande zu beseitigen (siehe
auch: Pflege und Reinigung).

Hinweis: Diese Gebrauchsanleitung beinhaltet alle verfiigbaren Zubehérteile des Feelvita Food
Processors. Es besteht die Mdglichkeit, dass das von Ihnen erworbene Set nicht alle im Folgenden
aufgefiihrten Teile beinhaltet. Selbstverstdndlich haben Sie die Mdglichkeit, die gewiinschten Teile
nachtréaglich bei uns zu erwerben.

* funktioniert nur in Kombination mit dem Verlangerungsstick (9)
" funktioniert nur in Kombination mit dem Verlangerungsstick (9) und dem kleinen Behalter (7)
“** funktioniert nur in Kombination mit dem Verbindungsstick (17)
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3 Komponenten des Feelvita Food Processors

(1) Einfalloffnung
(2) Deckel

(10) Emulgierscheibe

(3) Stopfer
mit Aromaldchern

(4) Behalter, groR
(1.400 ml) (11) Grobe Schneid-

scheibe (2 in 1)*

(5) Messer, grol —

(6) Motorbasis (12) Feine Schneid-

scheibe (2in 1)*

(7) Behalter, (8) Messer, klein™* (9) Verldngerungsstiick
klein (500 ml)

(14) Julienne-Scheibe™

0

(17) Verbindungsstiick (18) Aufbewahrungsbox (19) Spatel (15) Extra-feine
Reibscheibe™

7
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4 Anwendung des Zubehars

Lubehor Bild Anwendung Iweck
Messer, groR (5) Kase Mixen
Schokolade hacken
Obst zerkleinern
Gemise
Krauter
Fleisch
Rihrteig
Knetteig
Behalter, klein (7) Krauter Mixen
mit Messer, klein Pesto hacken
(8) und Pastasauce zerkleinern
Verlangerungs- Saucen rihren
stiick (9) Dips
Mayonnaise

Zitruspresse (16)
mit Verbindungs-

Gesunden, frisch
gepressten Saft aus

stiick (17) Orangen, Zitronen,
Grapefruits etc.
Aufbewahrungs- Sichere und platzsparen-
box (18) de Aufbewahrung der
Messer und Scheiben
Spatel (19) Komfortables und

restloses Entleeren der
Behalter
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Lubehor Bild Anwendung Iweck
Emulgierscheibe Sahne Emulgieren
(10) Eiweil aufschlagen

Mousse
Schneidscheibe, Kartoffeln Dickere Scheiben oder
grob (11) Tomaten grobe Raspeln
(2 in 1) mit Kase
Verléngerungs-
stiick (9)
Schneidscheibe, Hartes Gemiise | Diinne Scheiben oder
fein (12) Kohl mittlere Raspeln
(2:in 1) mit
Verldngerungs-
stiick (9)

Pommes-Scheibe Kartoffeln Pommes oder dickere
(13) mit Streifen
Verléngerungs-

stiick (9)

Julienne-Scheibe Kartoffeln Feine Streifen oder
(14) mit Karotten Julienne
Verldngerungs- Zucchini

stiick (9)

Extra-feine Kase Feines Reiben
Reibscheibe (15) Niisse

mit Verlange- Schokolade

rungsstick (9)




Gebrauchsanleitung

5 Der Feelvita Food Processor im praktischen Einsatz
5.1 Bedienelement

m STOP: Taste zum Ausschalten des Gerdtes

= AUTO: Taste fiir Dauerbetrieb; zum Hacken, Mixen, Emulgieren, Kneten, Riihren, Schlagen, Schneiden,
Reiben und Raspeln

m PULSE: Taste fir Pulsier-/Intervallbetrieb; das Gerat lauft nur, wenn die Taste gehalten wird; zum
groben Hacken und kontrollierten Mixen. Nutzen Sie diese Funktion, wenn Sie den Verarbeitungsgrad
der Lebensmittel genau kontrollieren wollen (bspw. zum Hacken von Niissen oder zum Schlagen von
Sahne)

Info: Bei manchen Rezepten empfiehlt sich fiir eine besonders schone Konsistenz zuerst die
Verwendung der PULSE-Funktion und dann das Weiterarbeiten im AUTO-Modus.

@ ACHTUNG!

Den Deckel nicht 6ffnen, ohne das Gerat vorher auszuschalten.

Das Gerdt ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet. Der Motor schaltet sich bei zu starker
Erwdrmung automatisch ab. Wenn dieser Fall eintritt, schalten Sie das Gerét durch Driicken der ,STOP”
-Taste ab, trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz und lassen Sie es vollstandig abkihlen. Danach
konnen Sie das Gerdt wieder wie gewohnt verwenden.

10
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5.2 Zusammenbau des Feelvita Food Processors

& WARNUNG!

Gefahr von Schnittverletzungen:
Messer und Schneidscheiben vorsichtig handhaben, sonst kann es zu Schnittverletzungen kommen.
Messer und Klingen nicht mit den Handen berihren.

AUFSETZEN DES GROSSEN BEHALTERS

= Stellen Sie das Gerét so auf eine trockene, stabile und ebene
Arbeitsflache, dass das Bedienelement nach vorne weist.

= Driicken Sie das Gerat fest auf die Arbeitsplatte, um den best-
moglichen Kontakt der Saugfie zum Untergrund herzustellen.

m Setzen Sie den grofen Behalter (4) mit dem Griff rechts vorn
(4-Uhr-Position) auf und rasten ihn entgegen dem Uhrzeigersinn
spirbar ein.

= Wahlen Sie das gewinschte Zubehor aus und setzen Sie es wie auf
den folgenden Seiten beschrieben ein.

HINWEIS: Beachten Sie beim Einsetzen des Zubehors, dass die Antriebsachse auf einer Seite abgeflacht
ist und das jeweilige Zubehdr deswegen nur in einer bestimmten Position auf die Achse passt.

ANBRINGEN DES DECKELS

m Das jeweilige Zubehor muss VOR dem Aufsetzen des Deckels (2)
eingesetzt werden.

m Setzen Sie den Deckel so auf den Behélter (4), dass sich die
Einfulléffnung (1) vor dem Griff des Behélters befindet (4-Uhr-Posi-
tion).

= Drehen Sie den Deckel entgegen dem Uhrzeigersinn, bis er horbar
einrastet.

m Setzen Sie gegebenenfalls den Stopfer (3) in die Einfilloffnung (1).

HINWEIS - DOPPELTE SICHERHEIT: Das Gerat funktioniert nur, wenn sowohl der Behélter (4) als auch der
Deckel (2) ordnungsgemaB eingerastet sind. Bei Benutzung der Zitruspresse (16) ersetzt diese den
Deckel.

1
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EINSETZEN DES GROSSEN MESSERS

m Zum Einsetzen in den groBen Behalter (4)

m Fassen Sie das groBe Messer (5) am Kunststoffknauf an und setzen
Sie es auf den Antriebspin.

m Verriegeln Sie den Deckel (2) ordnungsgemaR (siehe auch:
Anbringen des Deckels).

EINSETZEN DER EMULGIERSCHEIBE

= 7um Einsetzen in den groRen Behélter (4)

m Setzen Sie die Emulgierscheibe (10) auf den Antriebspin.

m Verriegeln Sie den Deckel (2) ordnungsgeméR (siehe auch: Anbringen des Deckels).

EINSETZEN DER SCHNEIDSCHEIBEN
m Zum Einsetzen in den groBen Behalter (4)
m Setzen Sie zuerst das Verlangerungsstiick (9) auf die Antriebsachse.

m Setzen Sie die gewiinschte Schneidscheibe auf das Verlangerungs-
stiick (9). Fassen Sie die Schneidscheiben dabei nur am Kunststoff-
knauf an. Die zu verwendende Seite der Schneidscheibe muB nach
oben zeigen.

m Verriegeln Sie den Deckel (2) ordnungsgemaR
(siehe auch: Anbringen des Deckels).

HINWEIS: Eventuell missen Sie die Scheibe ein wenig drehen, bis sie in das Verlangerungsstiick (9)
einrastet.

ARBEITEN MIT DEM KLEINEN BEHALTER
m Setzen Sie das Verlangerungsstiick (9) auf die Antriebsachse.
m Setzen Sie den kleinen Behalter (7) in den groRen Behélter (4) ein.

12
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m Fassen Sie das kleine Messer (8) am Kunststoffknauf an und setzen
& Sie es auf das Verlangerungssttick.
m Verriegeln Sie den Deckel (2) ordnungsgemaR

(siehe auch: Anbringen des Deckels).

HINWEIS: Eventuell missen Sie das Messer ein wenig drehen, bis es in das Verlangerungsstiick (9)
einrastet.

EINSETZEN DER ZITRUSPRESSE

Q ———— Presskegel
izl — Getriebe

Auffangsieb

= 7um Einsetzen in den groRen Behélter (4)

m Befestigen Sie das Getriebe im Auffangsieb, indem Sie es in die
entsprechende Aussparung einsetzen und mit leichtem Druck im
Uhrzeigersinn drehen, bis es vollstdndig eingerastet ist.

m Setzen Sie das Verbindungsstiick (17) auf die Antriebsachse im
groBen Behalter (4).

m Setzen Sie die Zitruspresse (16) auf das Verbindungsstiick. Der
Verschlusshaken sollte sich dabei hinter dem Griff des Behalters
befinden (2-Uhr-Position).

m Drehen Sie die Zitruspresse im Uhrzeigersinn, bis der Verschluss-
haken horbar einrastet.
m Setzen Sie den Presskegel auf das Getriebe.

HINWEIS: Bei Verwendung der Zitruspresse wird kein Deckel aufgesetzt.

13
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5.3 Arbeiten mit dem Feelvita Food Processor

& WARNUNG!

Gefahr durch rotierende Klingen!

Immer den Stopfer verwenden!

Keine Finger/Gegenstande in die Einfilloffnung stecken!

Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren und verwenden!

Nichtbeachtung kann zu schweren Schnittverletzungen oder abgetrennten GliedmaRen fiihren.

& VORSICHT!

Die Behélter eignen sich zum Hinzufiigen heiRer Flissigkeiten. Beachten Sie, dass dabei heifer Dampf
aus der Einfilloffnung (1) entweicht - VERBRENNUNGSGEFAHR!

VORBEREITUNG
Bevor das Gerat verwendet werden kann, miissen Behalter (4) und Deckel (2) ordnungsgemaRB auf der
Motorbasis (6) angebracht sein (siehe: Zusammenbau des Feelvita Food Processors).

MAXIMALER FULLSTAND

m Die Max-Linie am groRen Behélter (4) gibt an, wie viel Flissigkeit
mit dem Gerdt maximal verarbeitet werden kann (500 ml).

m Achten Sie darauf, dass Sie den Behalter nicht aberfillen!

m Beim Verarbeiten dinnflissiger Mischungen den Behélter nicht
iiber die Max-Linie und bei dickeren Mischungen nicht zu mehr als
2/3 fiillen.

m Beim Zerhacken von Lebensmitteln den Behélter maximal zur
Halfte fullen. GréBere Mengen in mehreren Durchgéngen
verarbeiten.

ENTNEHMEN DER ZUBEREITETEN LEBENSMITTEL

m Schalten Sie das Gerat aus (,,STOP“-Taste driicken) und ziehen Sie den Netzstecker.

= Offnen Sie den Deckel (2) durch Drehen im Uhrzeigersinn und entnehmen Sie das jeweilige Zubehar. Sie
konnen das Zubehor mit einem Spatel (19) von evtl. Lebensmittelresten befreien.

m Bei Verwendung des kleinen Behalters (7) entfernen Sie zundchst das kleine Messer (8) und heben ihn
anschlieRend aus dem groBen Behalter (4) heraus.

m Drehen Sie den groBen Behalter (4) im Uhrzeigersinn und heben Sie ihn zum Entfernen an.

m Jetzt konnen Sie die verarbeiteten Lebensmittel ausschitten oder mit einem Spatel (19) entnehmen.

& WARNUNG!

Gefahr von Schnittverletzungen:
Messer und Schneidscheiben vorsichtig handhaben, sonst kann es zu Schnittverletzungen kommen.
Messer und Klingen nicht mit den Handen beriihren.

14
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LUBEREITUNG VON KNETTEIGEN

m Setzen Sie das groBe Messer (5) ein.

m Geben Sie die trockenen Zutaten (bspw. Mehl, Zucker, Backpulver) zuerst in den Behalter (4).
m SchlieBen Sie den Deckel (2) und schalten Sie das Gerét ein.

m Sie konnen weitere Zutaten bei laufendem Motor durch die Einfiill6ffnung (1) zugeben.

ZUBEREITUNG VON RUHRTEIGEN

m Setzen Sie das groBe Messer (5) ein.

m Geben Sie Fett, Zucker und ggf. Eier in den Behalter (4).

m SchlieBen Sie den Deckel (2) und schalten Sie das Gerdt ein, bis Sie eine cremige Masse erhalten.
= Geben Sie ggf. weitere Zutaten hinzu.

HACKEN/ ZERKLEINERN VON LEBENSMITTELN

m Setzen Sie das gewiinschte Messer ein.

m Schneiden Sie die Zutaten in ca. 3 cm groRe Stiicke und geben Sie sie in den Behélter (siehe auch: Maxi-
maler Fillstand).

m SchlieBen Sie den Deckel (2) und schalten Sie das Gerét ein.

HINWEIS: Verwenden Sie zur genauen Kontrolle des Zerkleinerungsgrades die Pulse-Funktion.

Durch die Verarbeitung harter Zutaten, bspw. Niisse, kann die Behélterinnenseite oberflachlich
verkratzen. Dies stellt keine Funktionseinschrankung dar.

ANWENDUNG DER SCHNEIDSCHEIBEN

& WARNUNG!

Greifen Sie nicht mit den Handen in die Einfilloffnung. Verwenden Sie immer den Stopfer!

m Setzen Sie die gewiinschte Schneidscheibe in den groRen Behalter (4) ein (mit dem Verlangerungsstiick
)

= SchlieBen Sie den Deckel (2) und schalten Sie das Gerdt ein.

= Die Lebensmittel miissen vor der Verarbeitung entkernt und ggf. geschalt werden.

= Fiihren Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel durch die Einfilloffnung (1) zu. Beim Verarbeiten
gleichmaRig Druck mit dem Stopfer ausiben.

HINWEIS: Die anzuwendende Seite muss nach oben zeigen. Beachten Sie, dass bei den 2 in 1 Scheiben

beide Seiten zum Arbeiten geeignet sind.
Den Behalter (4) entleeren, bevor die zerkleinerten Lebensmittel die Schneidscheiben beriihren.

15
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LITRUSPRESSE

m Bauen Sie die Zitruspresse (16) vollstandig zusammen (siehe: Zusammenbau des Feelvita Food
Processors) und setzen Sie sie in den groen Behalter (4) ein. Schalten Sie das Gerét ein.

m Durch das Getriebe wird die Umdrehungszahl deutlich reduziert und somit ein gefahrloses und
schonendes Auspressen der Friichte ermoglicht.

m Driicken Sie die halbierten Zitrusfrichte mit der Hand auf den Presskegel, bis der Saft vollstandig
ausgepresst ist.

m Beachten Sie den maximalen Fillstand des Behalters (4) von 500 ml.

LUBEREITUNG VON SHAKES

m Setzen Sie das groRe Messer (5) in den Behalter (4) ein.

m Fillen Sie die festen Zutaten (bspw. Beeren) ein.

m SchlieBen Sie den Deckel (2) und schalten Sie das Gerét ein.

m Geben Sie die Flissigkeit (bspw. Milch) nach und nach durch die Einfilloffnung (1) zu, bis die gewiinsch-
te Konsistenz erreicht ist.

SCHLAGEN VON SAHNE ODER EISCHNEE

m Setzen Sie die Emulgierscheibe (10) in den groRen Behélter (4) ein.
= Geben Sie Sahne bzw. EiweiR in den Behélter.

m SchlieBen Sie den Deckel (2) und schalten Sie das Gerét ein.

TIPP: Zum Schlagen von Sahne empfehlen wir die Verwendung der Pulse-Funktion.

16
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6 Tipps und Tricks

= Manche Nahrungsmittel, bspw. Mohren oder Rote Bete, kénnen den Kunststoff verfarben. Mit einem
Kichentuch und etwas Pflanzendl lassen sich diese Verfarbungen mindern.

= Beim Herstellen von Teigen kann es vorkommen, dass Mehl oder andere Zutaten an der Wand des
Behalters anhaften und sich nicht vollstandig untermischen. In diesem Fall schalten Sie das Gerat ab,
offnen den Deckel (2) und schaben die Behalterwande mit dem Spatel (19) sauber, bevor Sie das Gerat
wieder einschalten.

= Fiir ein optimales Ergebnis beim Reiben, Raspeln oder Schneiden weicherer Lebensmittel konnen diese
vor der Verarbeitung einige Minuten in den Gefrierschrank gelegt werden. HINWEIS: Die Lebensmittel
dirfen nicht gefroren sein.

= 7um Zerkleinern von Blattern mit den Schneidscheiben (bspw. Spinat) legen Sie die Blatter zuerst
ibereinander. Dann fest aufrollen und die Rolle aufrecht in die Einfill6ffnung (1) geben.

= Diinne Gemiisesorten (bspw. Mohren, Lauch) konnen beim Raspeln bzw. Reiben in der Einfill6ffnung (1)
leicht umfallen. Tipp: Schneiden Sie mehrere Stiicke und stellen Sie diese (bei ausgeschaltetem Gerat)
nebeneinander in die Einfill6ffnung. Verwenden Sie zum Nachdriicken immer den Stopfer (3)!

= 7um Hacken von frischen Kréutern geben Sie diese bei laufendem Motor in die Einfillffnung (1).
Achten Sie fir optimale Ergebnisse darauf, dass der Behalter und die Kréuter vor dem Verarbeiten
maglichst trocken sind.

= Bei der Zubereitung von Eischnee, Schlagsahne, Mousse 0.3. entfernen Sie nach dem Einschalten des
Gerdtes den Stopfer (3) aus der Einfilloffnung (1), um eine schone, luftige Konsistenz zu erreichen.

= Zutaten und Flissigkeiten konnen wahrend des Arbeitens ganz leicht tber die Einfiilloffnung (1)
zugefiigt werden. Um Flissigkeiten kontrolliert zuzufiigen, bspw. bei der Zubereitung von Mayonnaise,
setzen Sie den Stopfer (3) mit den Aromaldchern ein und gieBen Sie die Flissigkeit in den Stopfer. Dank
der Aromaldcher verteilt sich die Flissigkeit kontrolliert in der zuzubereitenden Mischung.

17
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7 Pflege und Reinigung

& WARNUNG!

Motorbasis niemals in Wasser tauchen oder unter flieBendes Wasser halten. Vor dem Reinigen den
Netzstecker ziehen, sonst besteht die Gefahr eines Stromschlages.

& VORSICHT!

Gefahr von Schnittverletzungen
Messer/Schneidscheiben vorsichtig handhaben, sonst kann es zu Schnittverletzungen kommen.

= Reinigen Sie die Motorbasis (6), indem Sie sie mit einem feuchten Tuch abwischen.

= Wir empfehlen, die Messer und Scheiben direkt nach dem Gebrauch unter flieRend heiBem Wasser
abzuspilen.

= Alle Zubehorteile konnen im oberen Korb der Spilmaschine gereinigt werden. Wahlen Sie ein Schon-
oder Standardprogramm. Vermeiden Sie Programme mit hoheren Temperaturen (bspw. Desinfizieren,
Topfprogramm).

= Falls Sie die Zubehorteile von Hand reinigen, benutzen Sie fir die Hohlrdume am besten eine Flaschen-
birste. Achten Sie dabei darauf, die Klingen nicht mit den Handen zu beriihren.

= Die Zitruspresse (16) direkt nach Gebrauch unter flieBendem Wasser abspilen, um das Antrocknen von
Rucksténden zu vermeiden. Zum Reinigen kann die Zitruspresse zerlegt werden (siehe: Einsetzen der
Zitruspresse).

= Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel oder Reinigungspads verwenden.

= Lassen Sie alle Teile vor dem Verstauen vollsténdig trocknen.

= Damit die Verriegelung nicht beschadigt wird, rasten Sie den Deckel (2) wéhrend der Aufbewahrung
nicht ein.

HINWEIS: Obwohl spiilmaschinengeeignet, empfehlen wir die Messer und Scheiben per Hand zu
reinigen, damit die Qualitat und Scharfe der Klingen langfristig erhalten bleibt.
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8 Problembehebung

& WARNUNG!

Vor Behebung einer Storung das Gerat ausschalten (,,STOP“-Taste driicken) und den Netzstecker
ziehen! Sonst kann es zu Verletzungen oder Stromschlagen kommen.

Problem

Losung

Der Feelvita Food Processor lauft nicht

Stellen Sie sicher, dass sowohl der Behalter (4) als auch der
Deckel (2) ordnungsgemaR eingerastet sind.

Prifen Sie, ob der Feelvita Food Processor mit einer funkti-
onsféhigen Steckdose verbunden ist.

Es ist mdglich, dass sich der Feelvita Food Processor wegen
Uberlastung abgeschaltet hat. Lassen Sie das Gerét vollstan-
dig abkahlen und versuchen Sie es erneut.

Reiben/ Schneiden funktioniert nicht

Stellen Sie sicher, dass die , Arbeitsseite” der Scheibe nach
oben zeigt.

Priifen Sie, ob die Zutaten zum Reiben bzw. Schneiden ge-
eignet sind (siehe auch: Tipps und Tricks).

Der Deckel (2) lasst sich bei eingelegter
Schneidscheibe nicht schlieRen.

Stellen Sie sicher, dass die Scheibe korrekt eingesetzt wurde.
Die Scheibe muB vollstandig auf dem sternférmigen Ende
des Verlangerungsstiicks (9) sitzen.

Der Feelvita Food Processor schaltet sich
waéhrend des Betriebs ab.

Das Gerat ist mit einem Sicherheitsmechanismus ausgestat-
tet und schaltet sich bei Uberhitzung automatisch ab. Lassen
Sie das Gerdt vollstandig abkihlen und starten Sie es erneut.

Messer oder Schneidscheiben werden
durch Lebensmittel blockiert.

Stellen Sie das Gerat ab und entfernen Sie das verklemmte
Lebensmittel vorsichtig!

/
@ ACHTUNG!

Qie niemals das Gerat!

~

Sollte sich die Storung nicht beseitigen lassen, kontaktieren Sie bitte unseren Kundenservice. Offnen

/
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9 Entsorgung

Das Symbol der durchgestrichenen Milltonne zeigt an, dass dieses Produkt nicht zusammen mit
dem normalen Hausmilll entsorgt werden darf. Entsorgen Sie elektrische und elektronische
s Oe7dte bitte Gber Ihr ortliches Ricknahmesystem.

Tragen auch Sie mit der ordnungsgemaRen Entsorgung Ihres Gerates zum Schutz der Umwelt und der
Gesundheit Ihrer Mitmenschen bei. Materialrecycling hilft, den Verbrauch von Rohstoffen zu verringern.
Weitere Informationen zu Entsorgung und Recycling dieses Gerdtes erhalten Sie bei den kommunalen
Entsorgungsbetrieben, dem Geschaft in dem Sie das Produkt gekauft haben oder beim Hersteller.

10 Technische Daten

Modell FP400

Abmessungen (nur Motorbasis) | 17 x 22 x 13 cm

Betriebsspannung 220-240 V

Leistung 400 W

Gewicht (nur Motorbasis) 4,3 kg

Motor Induktionsmotor

Drehzahl (maximal) ca. 1.500 U/min
Zitruspresse: ca. 100 U/min

Drehmoment (maximal) 2,2Nm

Kundenservice

Sollten Sie Fragen zum Produkt sowie zu Ersatz-/Zubehorteilen haben, kontaktieren Sie unseren Kundenser-
vice unter:

¥ service@genius-germany.de & +49 (0) 64319 21 96 00
(MONTAG BIS FREITAG VON 9.00 BIS 18.00 UHR)

Oder besuchen Sie uns unter www.genius.tv
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